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Jika makanan ada tanda-tanda
tercemar sebaiknya tidak dikonsumsi

Bagaimana Cara Menyimpan
Makanan Agar Tidak Tercemar?

1. Disimpan dalam kondisi tertutup
rapat.

2. Disimpan di tempat yang sejuk
(makanan basah dan kering).

3. Dalam suhu kamar (kemasan sudah
dibuka) tidak lebih dari 2 jam.

4. Dalam lemari pendingin (kulkas)
tidak lebih dari 24 jam atau sesuai
petunjuk penyimpanan jika ada.




Untuk menjamin bahwa
makanan yang dikonsumsi
pasien sesuai dengan
kondisi penyakit dan aman,
diharapkan kepada seluruh
pasien rumah sakit untuk
mengonsumsi makanan
yang telah disediakan oleh
rurmah sakit
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